
 

Cuvée S’Tard 2015 

 

DIRECTEUR D’EXPLOITATION 

Bertrand de Villaines 

 

SOLS 

Sable argilo-calcaire 

 

VIGNOBLE, ENCEPAGEMENT 

92% merlot noir et 8% cabernet franc 

 

VINIFICATION ET ELEVAGE 

Vinifié traditionnellement, ce vin bénéficie d’un 
système de réception de vendanges par gravité, 
d’une fermentation à température contrôlée et 

d’une macération longue. 

 

Elevage traditionnel en cuves ciment, soutirages 
réguliers, collage, embouteillage rigoureux. 

 

 

 

Elaboré après une sélection de plusieurs cuvées par nos équipes, ce vin révèle l’expression du savoir-
faire de son équipe. Il s’agit d’un vin de plaisir, soyeux et gourmand, aux arômes de fruit rouge et aux 

tanins tout en souplesse. 
 

 

«  S’tard », est un vin équilibré et harmonieux, à découvrir et déguster dès maintenant ! 

  

  

  

  

  

 

Notes et dégustations 

Belle couleur pourpre. Nez aux arômes de fruits noirs et fruits rouges croquants. En bouche, le vin est 

rond et gourmand avec une finale longue. 


