CHAMPAGNE MALARD
Brut Premier Cru

Fondee en 1896, la Maison MALARD, familiale et indépendante, élabore avec passion des champagnes a la
personnalite affirmee. Le Champagne Malard Brut Premier Cru est une cuvee emblematique de la maison qui
represente la complémentarité des cepages champenois.

&y Lavinification
Assemblage :40% de Pinot noir

40% de Pinot Meunier
20% de Chardonnay

Fermentation : malolactique complete
Vieillissement : sur lies, 5 ans de cave minimum
Degorgement : quelques mois avant expedition

Dosage : inferieura 7 g/
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A déguster entre 9°C et 12°C
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Une cuvee qui, par sa puissance et sa structure, sera
appreéciable a lapeéritif et pourra séquilibrer avec un
carpaccio de bar, accompagne dasperges blanches des

/ = ( é Landes et une vinaigrette de miel et citron vert.
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constante (10/13°C)  horizontale lumiere constante (60 a 75%)
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