
Depuis plus de 200 ans, la Maison Calvet 
perpétue un savoir-faire viticole et signe des 
vins authentiques. Calvet est l’une des plus 
anciennes maisons du vignoble bordelais. 

CALVET VOUS PRÉSENTE SA NOUVELLE RECETTE
PRÊT-À-DÉGUSTER DE SPRITZ.

Une recette inédite, une exclusivité régionale, un concept 
festif !

Belle couleur orangée 
lumineuse.

Délicat, zeste d’orange et une 
touche herbacée de romarin.

Plaisante, équilibre subtil entre 
une légère amertume végétale et 
le fruité de l’orange. Le tout est 
soutenu par de fines bulles et 
une touche de romarin amenant 
une délicate fraîcheur.

A déguster à l’apéritif sur glace.

Entre 6 et 8°C.

1 à 2 ans.

Terroir
Assemblage
 Vendanges
Vinification

Argilo-calcaire
Merlot, Sémillon
Manuelles et en caissette pour préserver le fruit.
Fermentation se déroule à 16- 18°C grâce à la 
maîtrise des températures pour préserver la 
puissance des arômes et des saveurs. Une 
deuxième fermentation s’effectue en bouteille 
pendant 6 mois, avant le dégorgement.

100% D’INGRÉDIENTS D’ORIGINE NATURELLE


