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CHATEAU LARMANDE
Grand Cru Classé

Saint-Emilion

Chateau Larmande est 'une des plus anciennes propriétés de Saint Emilion. Les archives de la ville
mentionnent son existence depuis 1585. Aujourd’hui, le travail effectué sur le vignoble et dans les chais est
réalisé avec précision et délicatesse. Autant d’attentions pour préserver les aromes du fruit, obtenir un vin

rond en bouche et conserver toute I'élégance du terroir. Les archives du village notent 'existence de la
propriété au X Ve siecle. Chateau Larmande est la propriété du Groupe AG2R LA MONDIALE.

Directeur général : Bertrand de Villaines

Chef de culture : Olivier Brunel

Maitre de chai et relations Véroniaue Corporand

commerciales : d P Y

Situation géographique : Vignoble de cotes, situé a 1200 metres de
Saint-Emilion

Superficie totale de la 20 hectares

DIODIIELE :

Terroirs : Argilo-calcaire, sables anciens, argilo
siliceux

Cépages au sein du vignoble : 65 % de merlot, 30 % de cabernet franc,
5% de cabernet sauvignon

Age moyen du vignoble : 25 ans

Grand Cru Classé
- Millésime 2015

Les vendanges : Du 24 septembre au 13 octobre

Volume alcoolique : 14,5% Vol.

Mise en bouteille : Le 4 et 5 juillet 2017

Superficie en production : 17 hectares

Récolte et vinification : Récolte manuelle. Tri manuel. Transfert
de vendange par gravit.

Types de cuves : Cuves parallélépipédiques, double paroi

inox, thermorégulées.
Elevage en barriques de chéne 18 mois, 60% de barriques neuves, 30%
frangais et en amphore : de barriques un vin et 10% en amphores.

Couleur rouge intense, nez patissier, fruits, mirs. En bouche, une belle sensation de rondeur
apparait dés lattaque. Les tanins sont fondus, crémeux, élégants, et prometteurs. En finale, les
notes d’épices se mélent aux fruits rouges et au cacao.
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Commentaires de dégustation

Millésime 20154

Anthocyanes

16,5+

Nez légerement caramel, délicatement boisé. Juteux, presque charnu, moelleux a souhait,
de trés beaux tanins en finale méme si une touche de surmaturité est présente. Un
domaine a suivre.

Bernard Burtschy

16,5

La robe est sombre et les ardbmes sont délicats, framboise et épices. Le vin est souple et
charmeur, suave et tendre. Il se dégustera tres vite. Du charme.

Garde 3-12 ans

Chris Kissack

15,5-16,5

Dark plum fruit on the nose, ripe and plump black cherry, a little lactic note too, with
some toasted almond on the side. And there are some oak lactones also battling for
attention here. A rather dry and slightly leaner start to the palate, showing a feminine,
very poised presence through the middle, with elegant perfume, red cherry fruit, violets
and peonies. A second sample tasted at the UGC St Emilion tasting showed better
though, with a pleasing, elegant, gentle plushness from the outset. The structure is firm
but well-judged, elegantly placed within the body of the wine, with a very easy finish as a
result. It perhaps lacks a little of the concentration and confidence seen elsewhere, but it
is still very nicely poised. A fresh, warm, and seductive finish.

Fruit noir au nez, prune noire, cerise noire, miire et charnue, une petite note lactique
avec un peu d’amande grillée. Des lactones de chéne luttant également pour attirer
lattention. Un début de bouche assez sec avec une présence féminine et équilibrée au
centre. Avec un parfum élégant de cerise rouge, de violette et de pivoine.

Un second échantillon dégusté a 'UGCB Saint-Emilion s’est montré meilleur, avec une
douceur agréable, élégante et douce dés le départ. La structure est ferme mais équilibrée,
élégamment placée dans le corps du vin, avec une finale trés facile. Il manque peut-étre
un peu de la concentration et de la confiance vues ailleurs mais il est toujours trés bien
placé. Une finale fraiche, douce et séduisante

Decanter

89

Dark fruit with a hint of mint. Juicy, round and ripe on the palate. Lighter-framed but
fine, ripe tannins. Appetizing and the best for the number of years.

Du fruit noir avec une pointe de menthe. Juteux, rond et mir au palais. Un cadre juteux,
des tanins miirs. Appétissant et le meilleur depuis de nombreuses années.

Gault et Millau
16.5/17.5 (91-93)
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Nez frais de framboise noire, cassis. Bel équilibre en bouche, tout est en place, dont des
tanins a la fois veloutés et vigoureux. Finale assez gourmande, fruitée.

Guide vert RVF 2018¥
Tres belle réussie pour Larmande, avec un fruit tres nuancé, d'une profondeur
remarquable, déja élégant, sans exubérance mais tout en équilibre et en sensibilité.

Idealwine

Beaucoup de rondeur dans ce vin gourmand qui se caractérise au nez par un fruit bien
mir. En bouche, du gras dans la texture, une trame agréable, veloutée. De légeres notes
d'élevage apparaissent en fin de bouche. Bonne persistance.

Jacques Dupont
14,5

Jacques Perrin
88-90/100

James Suckling

92-93

A solid red with blackberry, mineral and white pepper character. Medium to full body,
silky textured finish.

Un rouge solide avec des notes de miire, minéral et poivre blanc. Corps moyen a plein, fin
texturée soyeuse.

Jancis Robinson
16,5

Jean-Marc Quarin

16,5/20 - 90/100

Quel succes ! Je me croirais revenu au millésime d'antan quand entre 82 et 79, son parfum
enchantait le palais. A I'évidence, le millésime profite parfaitement 4 ce cru. Pur au nez,
tres fruité. Le vin offre une bouche ample, grasse, inconnue depuis longtemps. Savoureux,
riche, juteux, avec du gofit, il s'achéve vers une finale puissante et longue. C'est délicieux
et le meilleur Larmande depuis 1982. Assemblage : 8o % merlot, 20 % cabernet franc.
Degré d'alcool : 14. pH : 3.7. Sélection 70 % de premier vin.

Jeanny Cho Lee
88

Le Point

14.5

Nez un peu éventé, doux, délicat, frais tendre, bien fruité, tanins délicats. Demi-corps
mais plaisant.

A partir de 2021. Garde 15 ans

SCEA du Chateau Soutard — BP4, 33330 Saint-Emilion France — www.chateau-soutard.com
contact@soutard.com — Tel 0033 557 24, 71 41 — Fax 0033 557 74. 42 80



http://www.chateau-soutard.com/
mailto:contact@soutard.com

Matthew Jukes

I7+

There is a chestnut-y note to the wood which sticks out a little and distracts me but
otherwise the fruit is suave and controlled and the alcohol is tame and in check.

11y a une note de chitaigne et de bois qui colle un peu et me distrait mais sinon le fruit
est suave et ['alcool est docile et controlé.

Neal Martin

86-88

The 2015 Larmande felt heady and a little alcoholic on the nose with kirsch and créme de
cassis aromas. The palate is smooth on the entry, rounded in texture, though it needs
more backbone and structure on the straightforward finish. Not bad, but it needs more
personality to come through by the time of bottling.

Le Larmande zors est un peu entétant un peu alcoolique au nez avec des arémes de
kirsch et de créme de cassis. Le palais est lisse sur ['entrée, rond en texture, bien qu'il ait
besoin d'une charpente et de plus de structure sur la fin. Assez bien mais il doit
développer plus de caractére avec la mise en bouteille.

René Gabriel
17/20

Robert Parker - 20 février 2018

87

The medium to deep garnet-purple colored 2015 Larmande has a nose of warm plums and
baked blackberries with touches of spice cake, balsamic and charcuterie. The medium to
full-bodied palate is soft and plush with open-knit berry preserves flavors and a savory
finish.

Le Larmande zors moyen 4 profond de couleur violet 4 grenat a un nez de prunes chaudes
et de miires cuites au four avec des touches de giteau aux épices, de balsamique et de
charcuterie. La bouche mi-corsée a corsée est douce et pelucheuse avec des baies
ouvertes qui préservent les saveurs et une finale savoureuse.

RVF - Pierre Citerne

16-16,5/20

Tres belle réussite. L'échantillon montre un fruit trés nuancé, d'une profondeur
remarquable, déja élégant, tout en équilibre et sensibilité.

The Wine Cellar insider - Jeff Leve

88-90

Medium-bodied, soft, fresh and round with a sweet, polished red berry center.
Mi-corsé, doux, frais et rond avec un coeur doux brillant de baies rouges.
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Tim Atkin
93

Wine Enthusiast

91-93

A foursquare wine, this boasts dry, firm tannins.
Un vin ferme, fier aux tannins solides.

Yves Beck

91-93/100

Pourpre violacé. Bouquet complexe révélant d'agréables effluves lactiques et des épices.
Notes de chocolat, de menthe, cannelle et fruits noirs. Je retrouve également un peu de
noisettes. En bouche, le vin présente une attaque dense, suave, marquée par des notes de
cacao. Texture élégante, légerement granuleuse et rafraichissante. Les tannins et la
structure sont en accord et présentent une structure fine et fruitée. Belle réussite.

A boire 2022-2037
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