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CHATEAU LLARMANDE
Grand Cru Classé

Saint-Emilion

Chateau Larmande est 'une des plus anciennes propriétés de Saint Emilion. Les archives de la ville
mentionnent son existence depuis 1585. Aujourd’hui, le travail effectué sur le vignoble et dans les chais est
réalisé avec précision et délicatesse. Autant d’attentions pour préserver les aromes du fruit, obtenir un vin

rond en bouche et conserver toute I'élégance du terroir. Les archives du village notent 'existence de la
propriété au X Ve siecle. Chateau Larmande est la propriété du Groupe AG2R LA MONDIALE.

Directeur général : Bertrand de Villaines

Chef de culture : Olivier Brunel

Maitre de chai et relations o

. Véronique Corporandy

commerciales :

Situation géographique : Vignoble de cétes, situé a 1200 metres de
Saint-Emilion

Superficie totale de la 20 hectares

PIOPIIELE :

Terroirs : Argilo-calcaire, sables anciens, argilo
siliceux

Cépages au sein du vignoble : 77 % de merlot, 19 % de cabernet franc,
4% de cabernet sauvignon

Age moyen du vignoble : 25 ans

Grand Cru Classé
, 11, -
o Millésime 2016
L& l'und
‘S Les vendanges : Du 22 septembre au 18 octobre 2019

Volume alcoolique : 14% Vol.

Mise en bouteille : Le 21 et 22 juin 2018

Superficie en production : 17hectares

Récolte et vinification : Récolte manuelle. Tri manuel. Transfert
de vendange par gravit.

Types de cuves : Cuves parallélépipédiques, double paroi

inox, thermorégulées.
Elevage en barriques de chéne 18 mois, 60% de barriques neuves, 40% de
frangais et en amphore : barriques d’un vin.

Ce vin droit, élégant et floral développe tant au nez qu'en bouche des notes épicées portées par des fruits rouges et des tanins fins.
L’équilibre domine et une belle acidité soutient la fraicheur et le juteux du vin tout au long de la dégustation.
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La presse en parle

Millésime 2016

Andrew Caillard, MW

93

Deep colour. Intense dark plum roasted chestnut/coffee aromas with some dark chocolate
notes. Richly textured wine with attractive deep set plum liquorice flavours, praline notes,
fine plentiful tannins and integrated savoury mocha oak. Finishes firm and inky. Tasted at
the Union des Grands Crus.

Couleur profonde. Des arémes intenses de prune noire, des arémes chitaignes/caté avec
des notes de chocolat noir. Vin a texture riche avec des arémes attrayants intenses de
réglisse, des notes de praline, des tanins abondants et une saveur de chéne mocha
savoureuse. Une finale ferme. Testé 4 I'Union des Grands Crus.

Antonio Galloni

87-90

Sweet red cherry and raspberry notes give the 2016 Larmande its juicy, up-front
personality. This straightforward, tasty Saint-Emilion is a good choice for drinking now
and over the next few years.

Les notes douces de cerises rouges et de framboises donnent au Larmande 2016 sa
personnalité initiale juteuse. Ce Saint-Emilion simple et savoureux est un bon choix pour
boire maintenant et au cours des prochaines années.

Bernard Burtschy

17

Nez de fruits noirs. Le vin est dense, serré, il a beaucoup gagné en densité, il est
relativement tannique, il a pris de la personnalité, plus de fraicheur aussi. Belle finale sur
la violette. Il a été élaboré avec 68 % de merlot, 27 % de cabernet franc et § % de
cabernet sauvignon.

Garde 3 a 12 ans

Bettane & Desseauve

93-94
Fruit savoureux, bel élevage, tannin mir, bel équilibre. Du potentiel.
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Chris Kissack

16-17/20 - 92-94/100

From 17 hectares of vines, planted with 68% Merlot, 27% Cabernet Franc and §% Cabernet
Sauvignon, cropped at 42 hl/ha. The harvest began on September 29th, finishing on
October 19th. Vinified in steel, then élevage in 60% new oak, for an anticipated 18 months.
This has a dark and convincing hue. I get dark and sweet fruit on the nose, with a black
cherry liqueur, a cherry-leaf freshness too though, with a little oaky vanillin frame to it.
The palate is full of roasted black bean, black olive, dried blackcurrant and juniper, with a
sweet ripeness countered by a dry, savoury, ripe but correct tannic backbone. A very fresh
character, pure and bright, with energy, a soft acid lift, and a fine, taut, gripped finish as
well. The finish shows a rolling bed of soft and ripe tannin, and some fine fruit. I suspect
it will drink sooner than some wines, but this is still an impressive Larmande. Tasted twice.

Decanter

90

Part of the Chateau Soutard stable, this takes its time in the glass but opens up very
beautifully. Rich, deep flavours with a liquorice note. This is an estate that is quietly
turning out good quality and often good value wines. 50% new oak.

Ce vin se développe lentement dans le verre mais s'ouvre trés joliment. Saveurs riches et
profondes avec une note de réglisse. Ce domaine génére des vins de grande qualité et
souvent de grande valeur. 0% de chéne neuf.

Jacques Perrin
92

James Suckling

92-93

Firm and silky with a pretty core of fruit and ripe tannins. Linear and focused. Bright.
Very attractive.

Ferme et soyeux avec un cceur de fruits et des tanins miirs. Droit et concentré. Brillant.
Trés attrayant.

Jancis Robinson
15,5

Jean-Marc Quarin

16,5

Couleur sombre, intense et pourpre. Nez moyennement aromatique, fruité, floral et
subtil. Entrée en bouche délicate et particulierement fruitée. Puis le vin fond au palais,
juteux, savoureux avec beaucoup de gotit. Bonne finale au grain fin. Persistance
délicieusement florale et crémeuse. C'est la seconde année que Larmande performe aussi
bien. Bravo ! Bonne longueur.
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Jeannie Cho Lee

90

A soft, approachable Larmande with dark plums and cherries. The tannins are ripe and
well handled, not too aggressive but still firm. Already open and ready to enjoy with nice
acidity and freshness.

Un Larmande doux et accessible prunes et cerises noires. Les tanins sont miirs et bien
manipulés, pas agressifs mais toujours fermes. Déja ouvert et prét 4 déguster avec une
bonne acidité et de Ia fraicheur.

Jeff Leve
86-88

Matthew Jukes
17,5

Neal Martin

91-93

The 2016 Larmande has a clean and pure bouquet, a mixture of red and black fruit, more
detailed and focused than some of its peers. The palate is medium-bodied with fine
tannin, well judged acidity, harmonious and focused with a long, persistent and very pure
tinish. This is a lovely Larmande that is going to give a lot of pleasure.

Le Larmande 2016 a un bouquet propre et pur, un mélange de fruits rouges et noirs, plus
subtil et plus concentré que certains de ses pairs. Le palais est moyennement corsé avec
un tanin fin, une acidité équilibrée, harmonieuse et concentrée avec une finale longue,
persistante et trés pure. C'est un charmant Larmande qui va donner beaucoup de plaisir.

Rene Gabriel

16

Herbes Bouquet, Kirschen, Kochschokolade. Breiter, mittelkriftiger Gaumen mit siisser
Frucht, feinsandigem Tannin, bourgeoiser Struktur, trockener Abgang.

2023 - 2034

Bougquet austére, cerises, chocolat cuit. Bouche ample et mi-corsée avec des fruits doux,
des tanins fins, une structure classique, une finale séche.

Terre de Vins

15,75
Joli nez frais, assez printanier et engageant. La bouche est nette et droite, équilibrée, c'est

un vin de belle facture qui devrait évoluer avec grace.

SCEA du Chateau Soutard — BP4, 33330 Saint-Emilion France — www.chateau-soutard.com
contact@soutard.com —Tel 0033 557 24,71 41 — Fax 0033 55774, 42 80



http://www.chateau-soutard.com/
mailto:contact@soutard.com

Tim Atkin

93

This is sappy, elegant and floral, unfurling red fruits, fine tannins and subtle oak in the
glass, with crunchy acidity and lovely freshness.

Severe, élégant et floral, déployant des fruits rouges, des tanins fins et subtils de chéne
dans le verre, avec une acidité croquante et une belle fraicheur.

Ulrich Sautter
88,5

Wine Enthusiast

92-94

Barrel Sample. This juicy wine offers notes of spice on the nose and mouth, as well as
firm tannins and a generous character on the palate. It is solidly structured, though the
ripe fruit flavors offers some cushion.

Ce vin juteux offre des notes d'épices au nez et en bouche, ainsi que des tanins solides et
un caractére généreux en bouche. Belle structure avec des arémes de fruits mirs.

Yves Beck

90

Pourpre violacé. Bouquet intense, complexe et fruité. Cerises noires, cannelle, miires et
pruneaux. Attaque friande et soyeuse. Corps crémeux, élégant, juteux et fruité. Un vin
marqué par le fruit et des tannins élégants bien intégrés. Finale juteuse.

RVF - septembre 2018

15.5

Délicat, tendre, fruit préservé, qui semble peu extrait. Peut-étre un peu timide dans le
contexte du millésime, le vin grandit sagement.
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Vertdevin.com - dégustation primeur
16.75/20 (93-94/100)

Le nez est fruité, élégant, gourmand, bien mené et offre une fine concentration une fine
profondeur ainsi que de la finesse. On y retrouve des notes de mure, de cassis et plus
légerement de framboise associées a des touches de poivre gris, d’épices, de fleurs/iris ainsi
qu'une tres discrete pointe d’épices douces/de vanille. La bouche est fruitée, gourmande,
élégante et offre une jolie définition, une jolie suavité/rondeur, de I'élégance, de la densité,
une belle finesse ainsi qu'un grain tres finement serré. En bouche ce vin exprime des notes
de mire, de framboise charnue, de fraise charnue et plus légerement de cassis charnus
associées a des fines touches de réglisse, de boisé toasté/caramélisé ainsi qu'a de
petites/fines pointes de réglisse/chocolat et a une imperceptible pointe de vanille Bourbon
(en fond). Un joli vin tout en équilibre et en délicatesse. Les tannins sont fins et tres
discretement fermes. Tres fine mache sur la persistance.
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