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Directeur général : Bertrand de Villaines 

Chef de culture : Olivier Brunel 

Maître de chai et relations 
commerciales : 

Véronique Corporandy 

Situation géographique : 800 mètres de Saint-Emilion 

Superficie totale de la propriété : 30 hectares 

Terroirs : 70 % de plateau argilo-calcaire, 17 % de 

coteaux argileux, 13 % de pied de côte sableux 

Cépages au sein du vignoble : 51 % de merlot, 34 % de cabernet franc, 12 % 

de cabernet sauvignon et 3 % de malbec 

Age moyen du vignoble : 20 ans 

 

 

Millésime 2020 
 
 

Les vendanges : Du 9 septembre au 30 octobre  

Volume alcoolique :  14,5 % Vol.  

Mise en bouteille :  30 juin et 1er juillet 2022 

Superficie en production : 21,14 hectares.  

Récolte et vinification :  Récolte manuelle. Séjour des raisins en 

chambre froide. Tri densimétrique et 

transfert de vendange par gravité.  

Type de cuves : Cuves bois thermorégulés de 60hl, cuves inox 

tronconiques, double paroi de 60hl.  

Elevage en barriques de chêne 
français :    

60% de barriques neuves, 40% de barriques 

d’un vin  

Assemblage :  76% merlot, 15% cabernet franc, 5% cabernet 

sauvignon et 4% malbec  

« Soutard » est le nom d’un lieu-dit très ancien dont le vignoble, situé sur l'unique plateau calcaire de Saint 

Emilion, s’étend sur 30 hectares d’un seul tenant. Les vins qui en sont issus témoignent par leur bouquet, leur 

élégance et leur grande finesse de la puissance naturelle de ce magnifique terroir. Les archives du village notent 

l’existence de la propriété dès le XVIIIe siècle. Château Soutard est la propriété de la société d'assurances AG2R 

LA MONDIALE. 
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La presse en parle  

 

Millésime 2020 

 
JancisRobinson.com / James Lawther 

16.5++ 
Très beau nez avec presque une élégance à la Château Canon. Des notes douces de baies/fruits 

rouges en bouche, les tanins sont fins, la fraîcheur renforcée. Des notes du terroir calcaire 

également. Pas d'aspérité. Finale persitente. Cela confirme la progression du château.  

 

Le Point 

16 
Nez frais, fruits rouges, fraise au vin, ronce, fin, élégant, petits tanins soyeux, frais, délicat. 

 

La Revue du Vin de France 

93-94 
Nez austère mais bouche pulpeuse, sanguine, à la touche florale de violette. Le déroulé de tanin se 

montre savoureux malgré une pointe d’austérité. Les saveurs de fruits rouges denses et mûrs se 

font tactiles et mélodieuses. 

 

Yves Beck 

93-94 
Bouquet complexe et subtil révélant des notes de cassis, de mûres et de menthe poivrée. Attaque 

fruité et juteuse. Le vin affiche une certaine salinité, synonyme de fraîcheur. Les tannins sont 

sérrés, fins et soutiennent l'ensemble du palais, communément avec la structure acide. Un vin qui 

sait concilier finesse, ampleur et race. Finale fruitée et persistante. Belle réussite. 2027-2045 

 

Markus del Monego 
94 
Couleur sombre avec des reflets violacés. Excellent bouquet avec des arômes de baies noires mûres, 
de fruits à noyau, de pain d'épices, de vanille et des notes de chocolat noir. En bouche il est bien 
structuré et équilibré avec des fruits mûrs, une finale juteuse et une belle longueur. Notes de réglisse 
et de fleurs en finale. 

 
Terre de Vins 
95 
Signé par une jolie netteté du fruit, un nez charmeur et lumineux, doté d’un bel éclat, Soutard 2020 
est très accompli. Une vraie gourmandise se déploie, salivante et juteuse, ourlée de tanins fins et 
intégrés. Franc et délicat, on applaudit la progression de ce cru classé. 

 
Adran Van Velsen (vvwine.ch) 
93-95 
Nez complexe, un peu alcooleux, frai, avec beaucoup de fruits mûrs noirs, de violette et de cerise 
noire. En bouche, le vin est puissant, bien structuré, ample, avec beaucoup de puissance et de 
structure. Les tanins sont fins. Le vin a de la mâche. Longueur persistante. 
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Wine Advocate (Lisa Perrotti Brown) 
93-95+ 
Robe violet foncé. Soutard 2020 s'ouvre sur le plus beau parfum de pétales de rose, de lavande, de 
kirsch et de feuilles de framboisier. Suivent des notes de prune confite et de mûre, d'huile essentielle 
de clou de girofle et d'écorce de mandarine. Ample en bouche, texture soyeuse, vin séduisant, avec 
des couches successives d'arômes de fruits rouges et noirs, une fantastique tension, une finale 
longue, réhaussée par de beaux épices. 

 
Jeb Dunnuck 
95-97 
Un autre très beau vin de Château Soutard. Le 2020 offre d'une belle manière le style frais, pur, 
vivace du millésime, tout comme des arômes de fruits des bois, de mine de crayon, de caillou, de 
violette. Les tanins sont fins, l'équilibre est parfait, la finale est top. C'est l'élégance qui se marie 
avec la puissance. Le vin va se bonifier dans les 4-5 ans. Garde 20 ans et plus. Bravo ! 

 
 

http://www.chateau-soutard.com/
mailto:contact@soutard.com

